
LE MODALITÀ DI ACQUISTO
L’ordine dovrà essere effettuato entro il 30 aprile 2010 compilando l'apposito 
modulo d'ordine che trovi di seguito e versando un  acconto di 10 euro per 
ogni tipologia di prodotto scelto.

L’ordine e l’attestazione di pagamento vanno inviati via e-mail all’indirizzo 
atabio.trentino@gmail.com, o via fax al numero 0461 990929, oppure via posta 
ad ATABio, via Giusti 40, 38122 Trento.

Prima della consegna verranno comunicate a ciascun richiedente le aziende che 
aderiscono  all'iniziativa.  Chi  volesse  effettuare  una  visita  potrà  mettersi  in 
contatto direttamente con i produttori.

I RIFERIMENTI
Per  informazioni  rivolgersi  in  orario  di  ufficio  alla  segreteria  di  ATABio  ai 
seguenti  recapiti:  Lorenza  Tomasi,  telefono:  328  7839815,  e-mail: 
atabio.trentino@gmail.com

LE COORDINATE BANCARIE
ATABio, Via Giusti 40, Trento
Cassa Rurale di Lizzana - IBAN: IT39N 08123 20800 000000 399927
Causale: “Naturalmente_Bio!... dal produttore al consumatore”

IL MODULO D’ORDINE
Nome referente ____________________________________________

Indirizzo  _________________________________________________

Telefono/Cellulare __________________________________________

E-mail  ___________________________________________________

Acquisto:

- POMODORI P. kg ______ a 0,70 €/kg (minimo 20 kg)

- PEPERONI kg ______ a 2,00 €/kg (minimo 10 kg)

- PATATE kg ______ a 1,00 €/kg (minimo 10 kg)

- CAROTE kg ______ a 1,20 €/kg (minimo 5 kg)

- CILIEGIE kg ______ a 6,00 €/kg (minimo 3 kg)

- FRAGOLE kg ______ a 5,00 €/kg (minimo 5 kg)

- MIRTILLI kg ______ a 10,00 €/kg (minimo 3 kg)

- LAMPONI kg ______ a 9,00 €/kg (minimo 1 kg)

- MORE kg ______ a 5,00 €/kg (minimo 1 kg)

- MELE GOLDEN D. kg ______ a 1,30 €/kg (minimo 15 kg)

- MELE FUJI kg ______ a 1,30 €/kg (minimo 15 kg)

- MELE R. GALA kg ______ a 1,30 €/kg (minimo 15 kg)

- MARRONI kg ______ a 5,00 €/kg (minimo 3 kg)

di cui verso € _______ a titolo di acconto (10 € per ogni tipologia).

Data _______________  Firma____________________________

ATABio - Associazione Trentina Agricoltura Biologica e Biodinamica

Naturalmente_Bio!...
   dal produttore al consumatore

        La filiera corta dei prodotti biologici e biodinamici trentini

ATABio, l'Associazione Trentina Agricoltura Biologica e Biodinamica 
propone per il 2010 l'acquisto diretto dai propri soci produttori 
di  fragole, lamponi,  more, ciliegie,  peperoni,  pomodori da 
passata,  patate,  carote,  castagne e  mele biologiche,  e  di 
mirtilli biodinamici.

La filiera corta promuove un’economia legata al territorio e nel 
caso del biologico e del biodinamico anche attenta all’ambiente. 
Contribuisce  inoltre  ad  avvicinare  il  consumatore  al 
produttore in un mutuo scambio virtuoso di saperi e di sapori.

Ordina oggi frutta e ortaggi per facilitare la programmazione dei 
nostri  agricoltori  e  per  garantirti  la  consegna  ad  avvenuta 
maturazione.

Info: atabio.trentino@gmail.com / www.atabio.eu

Informativa sulla Privacy ai sensi dell'art. 13 del D.Lgs. 196/2003

Tutti  i  dati  personali  raccolti  nell'ambito  del  presente  trattamento  sono 
strettamente  funzionali  al  presente  progetto  e  alla  gestione  degli 
adempimenti connessi.



UNA OPPORTUNITÀ PER UNA SCELTA CONSAPEVOLE

Spesso  i  prodotti  biologici  e  biodinamici  trentini  trovano  mercato 
prevalentemente fuori provincia o all'estero. 
Altrettanto di frequente i consumatori trentini non conoscono i canali 
per acquistare direttamente tali prodotti dai produttori locali.
ATABio,  associazione  di  produttori  e  consumatori,  si  pone  come 
garante rispetto  all'individuazione  tra  i  propri  soci  delle  aziende 
agricole da cui provengono le produzioni biologiche locali proposte. 
Le coltivazioni, tutte certificate, avvengono in pieno campo e quindi è 
bene  sapere  che  sono  sempre  soggette  all'imprevedibilità  del 
tempo atmosferico che  può  condizionarne  epoca  di  maturazione, 
quantità, qualità ed aspetto estetico.
“Naturalmente_Bio!...  dal  produttore  al  consumatore” ha  come 
obiettivo principale quello di mettere in comunicazione, direttamente e 
senza intermediazioni, i consumatori con i produttori biologici trentini.

I PREZZI

Il prezzo di vendita proposto da ATABio tiene conto dei prezzi medi di 
mercato e copre le spese vive di gestione del progetto.
Tiene però anche conto del  fatto che le  aziende biologiche trentine 
sono di piccola dimensione e frammentate, spesso localizzate in zone 
svantaggiate e che le operazioni colturali sono per lo più manuali. 
È in definitiva un prezzo che garantisce sempre il giusto compenso 
per il lavoro delle aziende agricole impegnate nel progetto. 

NOTE GENERALI

Appena  possibile  saranno  comunicati  ai  referenti  i  dettagli  sulle 
modalità di consegna e di pagamento a saldo. 
Compatibilmente  con  la  deperibilità  del  prodotto  sarà  possibile 
accordarsi con il produttore per problemi legati ai tempi di consegna. 
Da quest'anno  i prodotti acquistati dovranno essere ritirati dal 
consumatore direttamente in azienda,  salvo diversi  accordi  che 
potranno essere eventualmente presi con il produttore volta per volta. 
Gli  imballaggi  sono  di  proprietà  del  produttore e  per  ogni 
imballaggio  verrà  chiesta  dal  produttore  una  caparra  che  sarà 
restituita alla riconsegna.
Se per cause di forza maggiore la produzione non fosse in grado di 
soddisfare  tutti  gli  ordinativi,  si  seguirà  di  norma la  cronologia 
degli ordini e si restituirà l'acconto ai soggetti rimasti esclusi.

COSA C'È QUEST'ANNO NEL BIOCESTO di ATABio?

I POMODORI DA PASSATA
Le consegne avverranno indicativamente da inizio  agosto fino alla  metà di 
settembre.  Il  prezzo  è  di  0,70 €/kg, dei  quali  0,02 €  sono  spese  di 
organizzazione. L'acquisto minimo in azienda è di 20 kg e multipli.
I PEPERONI
Le  consegne  avverranno  indicativamente  da  metà  agosto  fino  alla  fine 
settembre.  Il  prezzo  è  di  2,00 €/kg, dei  quali  0,10 €  sono  spese  di 
organizzazione. L'acquisto minimo in azienda è di 10 kg e multipli.  
LE PATATE
Le consegne avverranno indicativamente  da fine  settembre e  proseguiranno 
fino  a  febbraio.  Il  prezzo  è  di  1,00 €/kg, dei  quali  0,05  € sono spese  di 
organizzazione. L'acquisto minimo in azienda è di 10 kg e multipli. 
LE CAROTE
Le consegne avverranno indicativamente  da fine  settembre e  proseguiranno 
fino  a  febbraio.  Il  prezzo  è  di  1,20 €/kg, dei  quali  0,05  €  sono  spese  di 
organizzazione. L'acquisto minimo in azienda è di 5 kg e multipli. Per esigenze 
di conservazione le carote non vengono consegnate lavate.
LE CILIEGIE
Le consegne avverranno indicativamente a partire da metà giugno. Il prezzo è 
di 6,00 €/kg, dei quali 0,10 € sono spese di organizzazione. L'acquisto minimo 
in azienda è di 3 kg e multipli. 
LE FRAGOLE
Le consegne avverranno indicativamente da fine maggio fino alla fine di giugno. 
Il  prezzo  è  di  5,00 €/kg, dei  quali  0,10 €  sono  spese  di  organizzazione. 
L'acquisto minimo in azienda è di 5 kg e multipli. 
I MIRTILLI
Le consegne avverranno indicativamente da fine giugno fino alla fine di agosto. 
Il  prezzo  è di  10,00 €/kg, dei  quali  0,20 € sono spese di  organizzazione. 
L'acquisto minimo in azienda è di 3 kg e multipli.
I LAMPONI
Le consegne avverranno indicativamente dai primi di luglio a fine settembre. Il 
prezzo  è  di  9,00 €/kg, dei  quali  0,20 €  sono  spese  di  organizzazione. 
L'acquisto minimo in azienda è di 1 kg e multipli.
LE MORE
Le consegne avverranno indicativamente da metà luglio a metà settembre. Il 
prezzo  è  di  5,00 €/kg, dei  quali  0,10 €  sono  spese  di  organizzazione. 
L'acquisto minimo in azienda è di 1 kg e multipli.
I MARRONI
Le consegne avverranno indicativamente a partire da metà ottobre. Il prezzo è 
di 5,00 €/kg, dei quali 0,10 € sono spese di organizzazione. L'acquisto minimo 
in azienda è di 3 kg e multipli.
LE MELE
Le  consegne  avverranno  indicativamente  a  partire  da  fine  settembre  e 
proseguiranno fino a primavera. Il prezzo è di 1,30 €/kg, dei quali 0,05 € sono 
spese di organizzazione. L'acquisto minimo in azienda è di 15 kg e multipli.


